MENU dia 16 de Agosto

Festividad “SAN ROQUE”

Entrantes a centro de mesa

Micuit con mermelada de higos y tosta de sobao pasiego.
Ensalada de cogollos de Tudela con ventresca y pimiento asado.
Vieira rellena de marisco con chorrito de chacoli.

Morcilla de Briviesca con mermelada de piquillo.

Segundo a elegir

Pimientos relleno de guiso de rabo de toro.

Solomillo con parmentier de patata y puré de pimientos.
Merluza rellena de marisco con su salsa Montblanc.

Lubina al horno con su patata panadera.

Postre
Tarta de hojaldre con nata y yema tostada.

Sorbete al cava de mandarina.

Incluye: pan, agua, vino tinto Rioja crianza y vino blanco o espumoso.

P.V.P: 54,00€ IVA incluido.

AVISO: Para disfrutar de estos dias festivos de la manera mas adecuada y agradable,
les emplazamos a que el dia 5 de agosto como fecha limite, queden totalmente
cerrados el numero final de comensales, la eleccién de segundos platos y postres, asi
como intolerancias y alergias.

Pueden hacerlo a través de nuestro correo electrénico comercial@hotelelvalles.com
o en el siguiente teléfono: 947590025.

Gracias de antemano por su colaboracion.




MENU dia 15 de Agosto

Festividad “Nuestra Senora de la Asuncion”

Entrantes a centro de mesa
Duo de jamén y lomo ibérico.
Ensalada de queso de cabra con su vinagreta de frutos rojos.

Croquetas caseras del Valles.

Segundo a elegir

Brocheta de rape y langostinos acomparfada ensalada de cuscus.
Entrecot a la plancha con patatas fritas y pimientos de Padron.
Taco de bacalao confitado con salsa de citricos casera.

Carrillera ibérica estofada al Ribera con su guarnicion.

Postre
Tarta de hojaldre con nata y yema tostada

Tarta de queso casera

Incluye: pan, agua, vino tinto Rioja crianza y vino blanco o espumoso.

P.V.P: 49,00€ IVA incluido.

AVISO: Para disfrutar de estos dias festivos de la manera mas adecuada y agradable,
les emplazamos a que el dia 5 de agosto como fecha limite, queden totalmente
cerrados el nimero final de comensales, la eleccién de segundos platos y postres, asi
como intolerancias y alergias.

Pueden hacerlo a través de nuestro correo electrénico comercial@hotelelvalles.com
o en el siguiente teléfono: 947590025.

Gracias de antemano por su colaboracion.




Menu vegetariano

Entrantes

Palitos de berenjena rebozada con miel de brezo.
Ensalada templada de queso de cabra con vinagreta de frutos rojos.

Segundo a elegir

Parrillada de verdura con cremoso de yogur.
Risotto de boletus y setas de cardo.

Postre
Tarta de hojaldre con nata y yema tostada.

Sorbete al cava de mandarina.

Incluye: pan, agua, vino tinto Rioja crianza y vino blanco o espumoso.

P.V.P: 45,00€

Menu infantil

Dia de San Roque

Plato Combinado
Pechuga de pollo rebozada.
Patatas fritas.

Jamon Ibérico.

Croquetas.

Rabas.

Postre: Copa de Helado.

Incluye: agua o refresco y pan.

P.V.P: 20,00€



